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DATOS DE LA COMPANIA Canning technology

MARCA: HERMASA® Canning Technology.

CREACION: 1.940 (1.972).

UBICACION: Vigo (Pontevedra - ESPANA).

EMPLEADOS: 43.

NIVEL DE EXPORTACION: 90%.

ACTIVIDAD: Disefio, construccion e instalacion de
maquinaria y lineas de elaboracion de conservas
de pescado y fabricas llave en mano.

MERCADOS: Europa, Asia, Sudaméricay
Norte de Africa.
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¢Como nace el proyecto INDUFOOD?

Eléctrico 19% Térmico 78% Transporte 3%

&

Eléctrico 75% Térmico 20% Transporte 5%

Jornada de Presentacién Proyecto INDUFOOD )) Hermasa
Vigo 12 Febrero 2013 Canning technology
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Coccién 50%

Energia Térmica

$

Esterilizacion 38%

Energia Eléctrica
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Otros 12%

lluminacion
Oficinas
Equipos
Aire acondicionado

Camaras de
conservacion

G

Camaras
Frigorificas
Tunes de
congelacion

Bombeo
Maquinaria
Resistencias eléctricas
Aire comprimido

Jornada de Presentacién Proyecto INDUFOOD
Vigo 12 Febrero 2013
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LA ENERGIA TERMICA EN UNA PLANTA DE
CONSERVAS ES GENERADA POR UNA
CALDERA DE VAPOR A GAS O FUEL,
CONSUMIDA POR LOS SIGUIENTES
PROCESOS:

-DESCONGELACION.
-COCCION.
-ESTERILIZACION.

-LAVADO.

-PREPARACION DE SALSAS.
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PROCESO COCCION
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Reduccion de las emisiones de GEI en la industria ',
alimentaria, mediante nuevos sistemas térmicos
ANFACO

basados en tecnologia de induccion CECOPESCA

INDUFOOD

k\;a‘ i —we " LIFE+ Politica y Gobernanza Medioambientales

Presupuesto: 1.097.199,00 €
Subvencion: 548.099,00 €
Duracién: 01-08-2012 - 31-10-2015 (38 meses)
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¢Como nace el proyecto INDUFOOD?

Comb. Fosiles

, . Actualmente
térmicos de GEl
t INDUCCION
Reduccion de
emisiones GEl

Tec.
. INDUFOOD
Alternativas
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OBJETIVOS CECOPESCA

 Reducir las emisiones de GEI en los procesos térmicos de la industria
alimentaria.

e Contribuir al cumplimiento de los compromisos de la UE en virtud al
Protocolo de Kyoto y el Plan 20-20-20.

e Desarrollar una tecnologia de baja emision de carbono.
 Aumentar la eficiencia energética de los procesos productivos.

* Posibilitar el uso de las energias mas respetuosas con el medio
ambiente en los procesos térmicos.

 Realizar una pequefia herramienta para el calculo de la huella de
carbono de los procesos térmicos de la Planta Piloto y de los sistemas
desarrollados.

@l_é I Hermasa
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ACCIONES CECOPESCA

Desarrollo de nuevos sistemas térmicos para la industria
alimentaria basados en la tecnologia de induccion.

* Estudios iniciales: procesos térmicos, tecnologia de induccion.
 Disefoy desarrollo de los sistemas térmicos basados en induccion.

* Validacion en la Planta Piloto de ANFACO-CECOPESCA.

* Test en la industria.

e Calcular la huella de carbono, desarrollando una pequena herramienta.
* Desarrollar un estudio energético de los sistemas.

 Estudios econdmicos de la viabilidad de los nuevos sistemas.
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RESULTADOS ESPERADOS CECOPESCA

 Reduccidon de las emisiones de GEl y aumento de la eficiencia
energética de los procesos térmicos de la industria alimentaria.

* Validacion del uso de la tecnologia de induccion en la industria
alimentaria.

 Desarrollo de una herramienta para calculo de la huella de

carbono en las instalaciones de la Planta Piloto de ANFACO-
CECOPESCA.
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DATOS CECOPESCA

-Actualmente la industria alimentaria consume en Galicia
mas de 50.000 toneladas de Fuel al ano.

-Con los nuevos sistemas térmicos se esperan unos ahorros
de fuel 20 %.

- Podria suponer un ahorro de unas 10.000 Toneladas de fuel
al ano.

- Se puede reducir un 30% las emisiones de GEl. Incluso al
posibilitar el uso de Energias Renovables podria ser aun
mayor.
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